
L’associazione La Fontana organizza a Rustignè

Sabato 15 novembre 2008 alle ore 20.30 

Formaggi Vini e Salumi
al di quà e al di là delle Alpi

Menù degustazione 

Francia:
Comtè ( formaggio ) - Champagne

Valle d'Aosta
Remì de Bosses ( prosciutto crudo ) - Blanc de Morgeux

Svizzera
Emmentaler - Pinot Nero

Valtellina
Bresaola di Manzo IGP - Gutturnio Riserva

Austria
Speck ( coscia affumicata ) - Birra cruda

Alto Adige
Latteria di Sesto - Pinot Bianco S.Michael Eppan

Friuli
Formaggio d'Asìno - Refosco Grave del Friuli

Slovenia
Cacio al latte crudo del Matayur - Tacai del Collio

^^^ ^^^

Saluto finale 
Crespella con casatella del Veneto
Dolce del Piemonte - Brachetto

Relatore:
consulente alimentare

dottor
Fabio Guerra
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http://www.arpa.piemonte.it/index.php?module=ContentExpress&file=index&func=display&ceid=388&meid=276
http://notes1.regione.vda.it/dbweb/bollnivometeo/bollnivometeo.nsf
http://www.arpalombardia.it/meteo/
http://www.meteotrentino.it/aspweb/index.asp
http://www.provincia.bz.it/valanghe
http://www.arpa.veneto.it/csvdi
http://www.regione.fvg.it/valanghe.htm

